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COMPETENCES : M Repérer les connecteurs b

Exercice 1

Compléte les phrases en choisissant un des trois connecteurs proposés.

........................................ , il a participé a une réunion, ..................c.eevenrnn....., il est allé
Demain, enfin
. . 9
Aujourd’hui, d’abord
Hier matin, puis
aucocktail. L , 11 a diné au restaurant avec ses amis.

Pour finir,
D’abord,
Demain

Exercice 2
Numérote les phrases du texte en ordre.

Que deviennent les fleurs du cerisier ?

Enfin, au bout de quelques semaines, les rameaux portent des cerises.

Puis les différentes parties de la fleur se fanent et tombent et des petites boules vertes
restent au bout des rameaux.

Peu a peu, ces boules vertes grossissent.

D’abord les fleurs du cerisier sont enfermées dans des bourgeons qui grossissent puis
s’entrouvrent et des pétales s’épanouissent.

Surligne en jaune ce qui t’a permis de remettre en ordre ce texte.

Exercice 3

Trouve les mots qui permettent de compléter le texte :
Maman commence a réaliser mon déguisement ..................... le défil¢é de carnaval du quartier. Elle
CONGOIt .., le patron, ................. découpe le vétement dans I’étoffe. .................. elle

le coud et brode des fleurs autour du col.
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Exercice 4

Compléte avec les connecteurs proposés :

maintenant mais D’abord Finalement La semaine prochaine puis
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Exercice 5

Remets les phrases dans ’ordre pour que la recette soit réalisable.

Recette : Batonnets au fromage.

D Plongez alors les batonnets dans un bain de friture chaud. Egouttez-les avec une écumoire dés
qu’ils remontent a la surface. Glissez-les sur du papier absorbant.

:I Rangez-les enfin sur une assiette et servez chaud.

Pour commencer, découpez I’emmenthal et le beaufort en une trentaine de batonnets de la
grosseur d’une frite. Farinez-les.

Battez ensuite 2 ceufs en omelette avec une pincée de curry puis les 2 autres ceufs avec une

pincée de paprika. Faites tremper les batonnets de fromage dans les ceufs battus, saupoudrez-
les de chapelure.
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